SAPORART &

Oggi come non mai & necessario facilitare 'organizzazione
di un laboratorio alimentare in modo efficiente, rispar-
miando tempo ed energie.

Il nostro software é sviluppato in cloud ed & accessibile da
qualsiasi dispositivo connesso ad internet. E un aiuto
fodamentale alle PMI alimentari per la razionalizzazione
del lavoro in fase di acquisto ed esecuzione, 'assegnazione
dei compiti ai reparti di produzione e il controllo della
produttivita.

Attraverso il suo sistema di tracciabilita il software Sapo-
rarte® permette in pochi click di creare il numero di lotto
univoco di ogni lavorazione e di tracciare la movimenta-
zione delle merci dall’acquisto, alla lavorazione e alla
vendita dei prodotti finiti.

Letichettatura dei prodotti alimentari non & mai stata cosi
semplice e veloce, e agli aggiornamenti in base alle
normative ci pensiamo noi!

Linterfaccia semplice e intuitiva rende facile I'utilizzo
anche a chi non possiede particolari competenze in
ambito informatico.

COME SCEGLIERE LA VERSIONE
IDEALE DI SAPORARTE?



.SCEGLI LA VERSIONE
PIU ADATTA ALLE ESIGENZE
DELLA TUA AZIENDA

CONFRONTA LE LICENZE
DI SAPORARTE SOFTWARE!

Modulo Ingredienti e accesso
a Database Saporarte

Modulo Ricettario

Modulo Libro ingredienti
stampabile

Possibilita di integrazione con

bilancia Saporarte

Assistenza telefonica 15’/mese

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 1169/2011

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 2018/775

Etichettatura secondo
direttiva UE 94/62/CE e DL
22/03/2021

Modulo licenza Essential
Modulo Libro ingredienti online
Modulo Produzione

Modulo Magazzino

Modulo Tracciabilita e
Rintracciabilita

Possibilita di integrazione con
bilancia Saporarte

Assistenza telefonica
30’/mese

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 1169/2011

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 2018/775

Etichettatura secondo
direttiva UE 94/62/CE e DL
22/03/2021

*| prezzi indicati si intendono IVA esclusa e riferiti ad un canone mensile con addebito PayPal anticipato.

Modulo licenza Professional

Modulo Ordini ingrosso e
negozio

Modulo Haccp

Modulo Analisi di gestione

Possibilita di integrazione con
bilancia Saporarte

Possibilita di integrazione con
Modulo Ordini online

Assistenza telefonica
60’/mese

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 1169/2011

Etichettatura secondo
normativa reg. UE 2018/775

Etichettatura secondo
direttiva UE 94/62/CE e DL
22/03/2021




Confronta le licenze
di Saporarte Software

IMPOSTAZIONI GENERALI

ASSISTENZA

MODULO INGREDIENTI

MODULO RICETTARIO

MODULO HACCP

COMING SOON




di Saporarte Software

MODULO MAGAZZINO

Circo/scarico di magazzino

Visualizzazione merce scaduta

Risoluzione anomalie scarico merce

Visualizzazione valore
giacenza magazzino

Vi i i r ino

Schede tecniche gestione modifiche
produzione

CLC LKLl
CLC LKL

Ordini diretti a fornitore con creazione
carico predeterminato di magazzino

MODULO PRODUZIONE

Pianificazione ricette a calendario

Lista acquisti da programmazione

Carico/scarico prodotti in stock

Esecuzione recette e modifica produzione

LSLNESISEN

Gestione storico produzione
Gestione produzioni ricorsive

Gestione collegamento a bilancia €
Saporarte

LSRR S SESLSISEN

L

Calcolo produzioni storiche

MODULO TRACCIAB‘ILITI‘\
E RINTRACCIABILITA

materie prime

Tracciabilitd materie prime
Rintracciabilita dei lotti venduti

<«
<

<«

MODULO GESTIONE

ORDINI

Gestione ordini da negozio

Raccolta ordini operatore

Notifica conferma ordine via mail

Gestione ordini ingrosso

Raccolta ordini da portale dedicato

L SESISLNESEN

Gestione listini diversificati

Emissione DDT

MODULO GESTIONE

ORDINI E SHOP ONLINE

Raccolta ordini online su sito cliente** €
(collegamento al sito non incluso)

Prenotazione ordini con gestione consegna
o ritiro €

Gestione pagamenti con Paypal o
pagamento al ritiro in negozio

MODULO ANALISI

GESTIONE

Analisi dati aggregati per un migliore
gestione aziendale con grafici

Analisi acquisto materie prime
consumi e costi

Analisi della produttivita dei reparti

Analisi e grafici dati di lavorazione di
ricette e categorie di ricette

m MODULO LIBRO INGREDIENTI

Anagrafica e inventario macchinari

C LKL

Calendario periodicita di sanificazione

Controllo temperature

LKL

Report stampabili in pdf

LEGGENDA

€ = funzione disponibile con

= funzione compresa nella licenza COMING SOON = nuove funzioni previste entro I'anno in corso
P P

sovrapprezzo sul costo licenza




